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Dulets tn fundo

oL wostra pmduzlome

N ovito 6€

Coppetta di crema al cioccolato bianco
con frutta fresca e panna montata

Coppetta di frutta fresca affogata
con liquore al pompelmo di ns. prod.

Classteo 6 € N w

Crema catalana
Panna cotta A B4
Tiramist 1 -JI -JJ 1 1 -41 \‘ 1; 1

Semifreddo 6€ Ristorante e Pizzeria

Meringata M N

Ciccolato e menta
Doppio cioccolato

Yogurt con salsa di frutti di bosco

* Chiedlt al tuo cameriere del dolee del glorno!

SOY@@JCJCI// 4 €
Pompelmo, limone,
liquirizia, caffe , baileys

*Realizzatl con gelato artiglanale
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Awntipastl di tern

Fiori di zucca alla milanese con stracciatella pugliese
e alici del cantabrico

Burratina affumicata con crudo di Parma 24 mesi
con focaccia al rosmarino

Porchetta di nostra produzione con crostini

Insalata di pollo

Insalata di tonno

Priml

Spaghettino con datterino, basilico e stracciatella pugliese
Farro perlato con verdure spadellate e pesto alla genovese
Spaghetti alla carbonara con guanciale e pecorino romano

Gnocchi (n.p.) di patate al ragu

Secondl

Picanha argentina alla brace con patate al forno

Suprema di pollo con verdure ai ferri
Noce di vitello fonnato

Roast beef di angus profumato all'olio e rosmarino

Contornl di staglone
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10€

12 €

8€
6€

6€

10€
10€
10€
10€

20€
12 €

12 €
12€

5€
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Awntipastl di pesce

Tris di carpacci marinati: fonno, spada, salmone
con verdure croccanti e pomodorini aromatici

Piatto misto di pesce con capasanta, cozze, insalata di mare,
carpaccio di piovra, alici marinate e crostini misti di pesce

Insalata di mare: gamberoni, seppia, piovra con sedano e pomodorini
Carpaccio di piovra con pinoli tostati e pomodorini
Tris di crostini: baccala mantecato, tonno e branzino con olive taggiasche
Tris di capesante ai ferri sfumate al Brandy

Impepata di cozze alla tarantina con crostini

Privad
Spaghetti all'astice

Maccheroncini del Sud con melanzane fritte,
cozze, datterino con basilico e pecorino romano

Gnocchi al nero di seppia con branzino marinato e pomodorini confit

Spaghetti cozze, vongole e pomodorini

Seconoll

Grigliata di pesce
Capasanta, gamberoni, filetto di branzino, seppioline e polenta

Tagliata di tonno con granella di pastacchio
Millefoglie di branzino alla mediterranea
Trancio di salmone con finocchio e arancio

Seppioline nostrane ai ferri con polenta
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16 €

22 €

14 €
14 €
9€
12 €
10€

22 €

16 €

14 €
14 €

22 €

20€
18 €
15€

14 €



