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Ristorante e Pizzeria
di nostra produzione

Semifreddo

Classico

Crema catalana

Panna cotta

Tiramisù

4 €

6 €

6 €

6 €

Dulcis in fundo

Coppetta di crema al cioccolato bianco
con frutta fresca e panna montata

Novità

Sorbetti

Pompelmo, limone,
liquirizia, caffè , baileys

Ciccolato e menta

Meringata

MENÙ ESTIVO
CARNE E PESCE

#PATAVIUM 
#RISTORANTEALLAPALMA

Doppio cioccolato

*Chiedi al tuo cameriere del dolce del giorno!

Coppetta di frutta fresca affogata
con liquore al pompelmo di ns. prod.

Yogurt con salsa di frutti di bosco

*Realizzati con gelato artigianale



Ristorante e Pizzeria Ristorante e PizzeriaAntipasti di terra

Insalata di pollo

Porchetta di nostra produzione con crostini

Primi

 8 €

 6 €

5 €

14 €

Secondi

Antipasti di pesce

Tris di crostini: baccalà mantecato, tonno e branzino con olive taggiasche  

Carpaccio di piovra con pinoli tostati e pomodorini

Primi

Spaghetti cozze, vongole e pomodorini

Secondi

Grigliata di pesce
Capasanta, gamberoni, filetto di branzino, seppioline e polenta

Millefoglie di branzino alla mediterranea

Trancio di salmone con finocchio e arancio

9 €

10 €

14 €

22 €

18 €

15 €

Spaghetti alla carbonara con guanciale e pecorino romano

Roast beef di angus profumato all‛olio e rosmarino

 10 €

12 €

Insalata di mare: gamberoni, seppia, piovra con sedano e pomodorini

Piatto misto di pesce con capasanta, cozze, insalata di mare,
carpaccio di piovra, alici marinate e crostini misti di pesce

Impepata di cozze alla tarantina con crostini

14 €

22 €

14 €

Tris di carpacci marinati: tonno, spada, salmone
con verdure croccanti e pomodorini aromatici 16 €

Seppioline nostrane ai ferri con polenta

20 €

Insalata di tonno  6 €

Spaghettino con datterino, basilico e stracciatella pugliese  10 €

Fiori di zucca alla milanese con stracciatella pugliese
 e alici del cantabrico

 10 €

Suprema di pollo con verdure ai ferri 12 €

Farro perlato con verdure spadellate e pesto alla genovese

Gnocchi al nero di seppia con branzino marinato e pomodorini confit

Tagliata di tonno con granella di pastacchio

Picanha argentina alla brace con patate al forno

Burratina affumicata con crudo di Parma 24 mesi
con focaccia al rosmarino

 12 €

 10 €

Gnocchi (n.p.) di patate al ragu  10 €

20 €

Noce di vitello tonnato 12 €

Tris di capesante ai ferri sfumate al Brandy 12 €

Spaghetti all‛astice 22 €

14 €

Maccheroncini del Sud con melanzane fritte,
cozze, datterino con basilico e pecorino romano 16 €

Contorni di stagione
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Bevande

Prosecco Valdobbiadene
Vino bianco della Casa
Vino rosso della casa
Bottiglia di vino
(Lugana, Chardonnay, Prosecco, Cabernet, Merlot…)

Forst PILS                                                     Beck‛s (analcolica)
Forst SIXTUS (rossa)                                    
Forst FELSENKELLER                                    
WEIHENSTEPHAN                                        Ceres

Coca-Cola alla spina

Coca-Cola Zero, Fanta,
Sprite, Lemonsoda, Tè al limone,
Tè alla pesca

Acqua minerale naturale
Acqua minerale frizzante

Caffè espresso
Caffè decafeinato
Orzo

Amari
Grappe e whisky

Coperto
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PRESENTA IL MENÙ PIZZE
IMPASTO INTEGRALE E TRADIZIONALE 

Marinara
(Pomodoro, aglio e origano)

Margherita

Romana
(Pom., mozz., acciughe, origano)

Pugliese
(Pom., mozz., cipolla)

Viennese

Diavola
(Pom., mozz., salame piccante)

Parigina
(Pom., mozz., crudo di Parma D.O.P.
 24 mesi)
Napoletana
(Pom., mozz., acciughe, capperi,
 olive nere, origano)

Prosciutto e funghi

Capricciosa alias 4 stagioni
(Pom., mozz., prosciutto cotto,
 carciofi, funghi)

Tonno e cipolla

4 Formaggi
(Pom., mozz., gorgonzola D.O.P.,
 asiago, emmenthal)

0,50 cl - 1 L          6 € / 10 €
0,50 cl - 1 L          5 € / 8 €
0,50 cl - 1 L          5 € / 8 €

     22 €

0,20 cl - 0,50 cl          
      3 € / 5 €

0,33 cl          

0,75 cl          

0,20 cl - 0,40 cl

          

      3,5 € / 6 €
0,33 cl  4 € 

1,80 €
1,80 €
1,80 €

4 €
5 €

2,50 €

5 €

6,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

9 €

9 €

8,5 €

9 €

9 €

9 €

N 1

N 2

N 3

N 4

N 5

N 6

Euganea
(Pom., mozz., porcini,
 pancetta affumicata ns. prod., grana)

9 €

Speciali

Classiche

Spiritosa
(Pom., mozz., ricotta, crudo di Parma D.O.P.
 24 mesi, pomodorini fine cottura)

9 €

Beck‛s

Mozz., asparagi nostrani
e Morlacco del Grappa

Mozz., asparagi nostrani, uovo sodo,
pancetta di ns. prod. e grana

Mozz. verde, gorgonzola,
asparagi nostrani, pancetta di ns. prod.

12 €

12 €

12 €

Primavera

Mozz., carciofi di stagione alla romana
con crudo di Parma D.O.P. 24 mesi

Mozz., carciofi di stagione alla romana
con gorgonzola D.O.P. 

Pom., mozz.,
carciofi alla romana e bufala

Trinacria
(Mozz., melanzane alla siciliana
  con datterino, basilico e pecorino romano)

N 7

Vini

Bibite

Birre alla spina Birre in bottiglia

Caffetteria e liquori

3 €

3,5 €

12 €

12 €

12 €

12 €
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Casereccia
(Pom., mozz., patate al forno, 
 salsiccia di nostra produzione)
Cocca
(Pom., mozz., rosmarino,
 porchetta di nostra produzione)
Renato
(Pom., mozz., aglio, acciughe,
 pomodorini)

Mediterranea
(Pom., mozz., bresaola, rucola,

(Pom., mozz., sfilacci di cavallo,
  rucola, grana) 

 grana a scaglie)

Deliziosa
(Pom., mozz., stracchino, 
crudo di Parma D.O.P. 24 mesi)

Inferno
(Pom., mozz., peperoncino,
 salame piccante, acciughe)

Speck e dolce verde

Spazzacamino
(Pom., mozz., scamorza,
  pancetta affumicata di ns. prod.)

Preziosa
(Pom., mozz., stracchino,
 champignons freschi, pomodorini)

Montanara
(Pom., mozz., porcini, speck I.G.P.,
 grana a scaglie)

Briosa
(Pom., mozz., gorgonzola, peperoni

(Pom., mozz., porcini, brie, sfilacci)

 crudo di Parma D.O.P. 24 mesi)

Texana

Tarantella
(Pom., mozz., prosciutto cotto Rovagnati,
 funghi, würstel, salame piccante, uovo)

Misto mare
(Pom., aglio, frutti di mare)

Campagnola
(Mozz., scamorza,
 champignons freschi, rucola)

Rucolona
(Mozz., champignons freschi, rucola,
 grana)

5 formaggi
(Mozz., asiago, gorgonzola D.O.P.,
 emmenthal, brie)

Romagnola
(Mozz., stracchino, crudo di Parma
 D.O.P. 24 mesi, rucola)

Cavallina
 (Mozz., stracchino, radicchio
  di Treviso in stagione, sfilacci)

4 funghi
(Mozz., porcini, chiodini,
 funghi freschi e trifolati)

Bufala
(Mozz., basilico, bufala,
 pomodorini),

Gustosa
(Mozz., gorgonzola, asiago,
  emmenthal, bresaola)

Erika
(Paté di tartufo, mozz., speck I.G.P.,
 rucola, grana a scaglie)

Greca
(Pom., mozz., olive, pomodoro
 a fette, tonno)

Ortolana / Vegetariana 
(Pom., mozz., verdure di stagione)

Boscaiola con grana
(Pom., mozz., funghi di bosco,
 grana a scaglie)

Vittorio

Calzone classico
(Mozz., prosciutto cotto, funghi,
 pomodoro)

Calzone ricotta e spinaci
(Mozz., ricotta, spinaci, pomodoro)

Calzone 4 formaggi
(Mozz., gorgonzola D.O.P., asiago, emmethal)

Baguette n. 1
(Mozz., ricotta, rucola, gorgonzola D.O.P.,
 speck I.G.P.)

Baguette n. 2
(Mozz., brie, porcini,
 crudo di Parma D.O.P. 24 mesi)
Baguette n. 3
(Mozz., verdure ai ferri)

Baguette n. 4
(Mozz., stracchino, rucola,
 crudo di Parma D.O.P. 24 mesi)

Baguette n. 5
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9 €

 9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

11 €

14 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

10 €

9 €

11 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

(Pom., mozz., gorgonzola D.O.P.,
 speck I.G.P.)

Verdi

Paesana

Trentina
(Mozz. verde, scamorza,  radicchio
 di Treviso in stagione, speck I.G.P.)
Nocina
(Mozz. verde, gorgonzola D.O.P.,
 speck I.G.P., noci)
Novella
(Mozz. verde, champignons freschi,
 brie, speck I.G.P.)

9 €

9 €

9 €

9 €

(Mozz. verde, stracchino,
 porchetta di nostra produzione)

Speciali Speciali Bianche

Verdure

Verdure

Calzoni e Baguette

Tirolese
(Pom., mozz., cipolla,
 speck I.G.P.)

9 €

Veneta
(Pom., mozz., porcini,
 salsiccia di nostra produzione)

9 €

(Pom., aglio, champignons freschi,
 bufala a fine cottura, prezzemolo)

Sfilaccina

Aromatica
(Pom., mozz., basilico, bufala,
  origano, olio EVO)

(Mozz., brie, sfilacci)

10 €

Carbonara
(Pom., mozz., uovo,
 pancetta affumicata ns. prod., grana a scaglie)

9 €

9 €


